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Spatzle rendesi

Degerli Miisterimiz!

Her zaman elinizin altinda: Yeni Spatzle
rendenizle kolayca Spatzle yapabilirsiniz.
Siyirici par¢a, saklamak icin rendeye kolayca

takilabilir.
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Cizige karsi dikkat

Kullanim

Rendenin disleri bazi yerlerde keskin kenarli olabilir. Kullanirken ve temizlerken dikkatli olun.
Rendeyi cocuklarin ulasamayacadgi bir yerde saklayin.



Svabya Spatzle tarifi
Yakl. 4 kisi icin Malzemeler

400 g un yakl. 250 ml su
4 yumurta (boyut M) 1TK tuz
Hazirlanisi

1. Unu yumurta, tuz ve suyun yaklasik yarisi ile birlikte bir karistirma kabina koyun ve tahta
bir kasik veya el mikseri (cirpma aparati) ile karistirin.

2. Daha sonra kalan suyu hafif kalin bir hamur olusturacak kadar karistirin. Hamuru kabarana
ve artik topaklanmayana kadar cirpin/yogurun. Arada kivami kontrol etmek icin hamurun
tahta bir kasiktan kaseye akmasini saglayin. Bu karisim, kasiktan yavasca ve kivaml bir
sekilde akmalidir.

e Hamurun kivami Spatzle'nin daha sonraki seklini etkiler. Uzun, ince Spatzle icin hamur
daha sivi olmali, daha kalin Spéatzle veya Kndpfle icin daha sert olmahdir.

D> Karisima su veya un ekleyerek kivamini dedistirebilirsiniz.



3. Hamuru dinlenmeye birakin ve bu arada blyk bir tencerede (@ maks. 28 cm) yaklasik
2 litre tuzlu suyu kaynatin.

4. Su kaynadiginda, i1s1y1 diistrerek suyun sadece hafifce kaynamasini saglayin.

5. Spatzle rendesini tencerenin iizerine yerles-
tirin ve hamurun yaklasik 2 corba kasigini
rendenin Gzerine koyun.

6. Hamur parcasini spatula ile rende boyunca
her iki yonde esit olarak itin.

7. Spatzle rendesini tencereden alin. Bitmis
Spatzle suyun icinde yukari dogru yizdiginde
pismis demektir. Delikli bir kasik veya benzeri
bir aletle pisirme suyundan cikarin.

8. Hamur bitene kadar 5. ve 6. adimlari tekrarlayin.

9. Bitmis Spatzle'yi kaplanmis bir tavada tereya-
ginda kizartin ve servis edin.




Temizleme

D> MUmkunse, rendeyi kullandiktan hemen sonra soguk suyla durulayin, ¢ciinki bu hamur
kalintilarini ¢c6zmenin en iyi yoludur. Rendeyi sicak su ve biraz deterjan ile temizleyin.
Dislerin temizlenmesinin en iyi yolu, bosluklara girmek i¢in bir bulasik fircasi kullanmaktir.
Rende ve spatula bulasik makinesinde yikanmaya uygundur. Ancak spatulayl dogrudan
Isitma cubuklarinin Gzerine yerlestirmeyin.

> Parcalari durulamadan hemen sonra iyice kurulayin.
D> Saklama icin spatulayi rendeye takin.
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Tchibo icin 6zel olarak Uretilmistir:
Tchibo GmbH, Uberseering 18,
22297 Hamburg, Germany,
www.tchibo.com.tr

Uriin numarasi: 685 820



